這個瘦子對於???????的經驗不多

因此無法給你們太多形容詞

不然我早去主持【美鳳有約】

簡單地說

它就是一間日式料理店(廢話)

算是精緻單點吃到飽的消費方式

但位於中科這家【假和民】日式家庭料理

並不是正牌的和民集團而是隸屬於阿官集團旗下的事業(正牌和民是單點消費計價˙貴到靠腰)

真正的和民風評在日本是挺頂級的

至於阿官幹嘛抄人家的名

我就不得而知

雖說這名牌是抄來的

但價位可也不低

晚餐每人含稅要500多塊

至於划不划算嘛

這就見仁見智嚕

我們進入這家店的方式

令我有點深刻

只是後巷一個很不起眼的逃生門

它。有點笨重。有點固執。有點老成

是沒錢做立面嗎?

還是故意引用桃花源的意境

令我充滿好奇

進入後

忽逢桃花林 夾岸數百步 中無雜樹 芳草鮮美 落英繽紛

上敘都是假的

整棟1.5層的臨時性建築

唯一還不賴的裝飾是

挑空中倒掛了一堆花花綠綠的紙油傘

正式的入口處外

擺了一個太鼓

營造出了一個還不錯的意境

回到正題

這樣地感觀意象對於消費回饋上的"視覺價值"

似乎稍嫌不夠力了點

唯一有勁的是Waitress喊????????還挺有朝氣的~

算了一下

工作者約有10多人

可見這間【假和民】的經營模式還是有一定的規模

還有一點特別的是

這裡每位Waitress

活像是慈濟功德會裡的師姐裝扮

高領、繡花、帶點中國旗袍的風格

看的出來這餐廳想要強烈企圖呈現

使客人感受到他們業者的嚴謹與專業感

但似乎有點【催過頭】的反效果產生

感覺還挺妙的

我見識過幾次某位朋友【吃到飽】的強勢點單魄力

子曰 學而時習之 不亦說乎

我當然開始施展我的魔法

令人津津樂道的總是那點不完的快感

而當然點單方式還是有技巧性的

並非拼命狂點

如果你們有誰想學的話

可以請我出來吃一次

我會大方【表現】出點單技巧給你們看

由於【假和民】堅持現點現做的方式

因此出菜速度還跟的上整體用餐的節奏

這點挺令我肯定的

但令我不解的是

似乎有些菜色上桌是菜溫冷冷的

缺乏了【令人乍舌】的幸福感

每道菜份量不多的問題可以解決

頂多一直狂點

但是關於【質】與【量】的說法

也許又稍嫌失控

雖然整體菜色不會粗俗到哪去

但跟DM上的宣傳照相比

臨場氣勢上還是輸了一點點

這點可能就要看櫃檯師傅的自我要求與職業道德

菜色整體來說

質感還不差

由於店裡的【師姐】不准我拍照

因此沒帶給大家最真實的呈現

有興趣光臨者

只好請你們上網搜尋【阿官】參考看看

到日本料理店沒喝清酒

似乎是件該打的事

可惜

下次有機會的話我應該會再繞回去嚐嚐吧

以上

